Antipasti –smárréttir

Brauðkarfa með nýbökuðu brauði  kemur með tapanade, hummus og pestó                 950.-

Parmaskinka 
og rucola                             1950.-
Marineraðar Ólífur         750.-
Grillað grænmeti á sikileyskan máta              1150.-






Mossarella turn með stökku brauði, tómat og basil       1250.
Hvítalauksbrauð                650.-






Forréttir
Steiktir humarhalar með klettasalati, pestó 

og hvítlauk                          1850.-
Sjávarréttasúpa             1250.-



Villisveppa-risotto         1550.-



     

Humar-risotto                    1850.-


                  Gnocchi með tómat og Basil
                                                    1450.-
Gratinerað Gnocchi með gráðosti og lime
                1450.-

Pasta
Allt pasta er heimalagað og gert úr 100% durum hveiti
Tagliatelle með 
Humri,hvítlauk og 
rjóma                                      2550.-Kjötbollum í 
Chianti sósu                       1950.-
Tómatar, hvítlaukur 
og basil                                 2150.-
Spaghetti með
Með blönduðu sjávarfangi 
í tómat og lime                      2350.-
Arrabiata með chilli,tómat beikon og nautakjöti     1850.-

Fusilli  með
Kjúkling, Zucchini, tómat 
og mintu
 
                1950.-

Kjúkling, sveppum og basil í rjómasósu                            1950.-

Tígrisrækjum,hvítlauk 
og chilli                               .2250.-
Blönduðu grænmeti caponata                              1850.-
Ravioli hússins- mismunandi eftir árstíðum                    1950.-

Lasagna – Klassík          1950.-
Grænmetis lasagna       1950.-
Auka ferskur parmeggianao    150.-

Fiskur

Steiktur saltfiskur með 
papriku og möndluragú 

                                                    2850.-
Grillaður hornafjarðarhumar 
með hvítlauk                     4990.-

Fiskur dagsins – 
Það sem hafið bíður uppá hverju sinni 
             2750.-
Kjötréttir – Carne

Ofnsteikt kjúklingabringa 
fyllt með parmaskinku og 

camembert                           3300.-
Nauta entrecote  með tuscany kryddolíu          4200.-
Parmesanhjúpaður Grísasnitsel “milanesa” 

                                                    3600.-
Gratineraður Grísasnitsel 
með parmaskinku, tómat og 
mozzarella
                3800.-

Osso Bucco –  hægeldaðir nautaskankar í soði       3600.-
Allir aðalréttir koma með meðlæti við hæfi
Auka meðlæti/hliðardiskar

Blandað salat/grænmeti
Kartöflur/ratatouille

                             Per disk    550.-

Desertar - dulce

Tiramisú                                 1350.-

Panna cotta með vanillu 
og heimalöguðu 
berjamauki                          1250.-

Ítölsk Súkkulaði kaka

“crostata grand cru” -  
algjör bomba
                1450.-

Blandaður ís hússins  

með berjum í 

myntusírópi                         1050.-

Heimalagaðar cantuccini
Góðar til að dýfa í kaffið eða góðan líkjör                 650.-

Eftirréttavín 

Dissaronno amaretto      600.-

Limoncello di capri           800.-

Sætvín                 per glas   1000.-
Grappa

Poli satre                            1000.-

Poli museo                              800.-

Koníak v.s.o.p                     1200.-

Torres brandy                   1000.-

Calvados                              1000.-

Kaffi
Espresso                                  300.-   

Espresso tvöfaldur         400.-

Latte                                          450.-

Cappuccino                            450.-

Macciato                                  350.-

Americano                               300.-

Irish coffee                         1200.-

